
Unsere

Karte



...beKömmlig - regional - ifach guet

Die Hausmarke Schmid besteht aus einer
Mischung aus feinsten Arabicas aus 
Süd- und Zentralamerika.
Der asiatische Robusta gibt diesem Kaffee
die nötige Würze.

Ein ausgewogener Kaffee mit einer angenehmen
Balance der an Karamell, Schokolade und
im Abgang an Blaubeere erinnert.

Beliebt im Tea Room Schmid seit Generationen.

Äs chÄchti gaffi . . .



Marc Schmid und Nadja Bieri

K a f f e e  -  K u l t g e t r Ä n K  u n d  u n v e r z i c h t b a r

Nebst Erdöl ist Kaffee der am häufigsten gehandelte Rohstoff 

weltweit, wobei Brasilien führender Produzent ist.

***

Jährlich werden 7 Millionen Tonnen Kaffee produziert. Wir Schweizer 

trinken davon im Durschnitt 1405 Tassen pro Jahr = 3.8 Tassen pro 

Tag. Spitzenreiter Europas ist Finnland mit 4.9 Tassen pro Tag.

***

Das Wort Kaffee stammt vom arabischen Wort “Kaweh” und bedeutet 

“Energie” oder “Kraft”.

 ***

Der Kafeebaum kann eine Höhe von bis zu 15 Metern erreichen. 

In der Plantage werden diese zu 2-3 Meter gestutzt.

***

Die grüne Kaffeebohne ist der Kern der roten Kaffeefrucht.

Erst mit dem Rösten erhalten die Bohnen ihre braune Farbe.

***

Die Reifezeit der Kaffeefrüchte dauert von 6 bis zu 14 Monaten.

***

Es gibt über 90 verschiedene Arten von Kaffeepflanzen.

Die beliebtesten Kaffeesorten weltweit sind Arabica und Robusta.

***

Kaffee ist neben dem Leitungswasser das beliebteste Getränk.

***
Quelle: Das Kaffeebuch für Anfänger, Profis und Freaks, 2009 by Braumüller GmbH, A-1090 Wien

Wir wünschen Ihnen beim Geniessen unseres Hauseigenen 
Kaffee sowie anderen Köstlichkeiten viel Freude und heissen 
Sie bei uns im Tea Room Schmid herzlich willkommen!



Für den

durst



t r a d i t i o n e l l e  K a f f e e s

Ristretto 4.20
Espresso 4.20
Espresso Doppio 6.20
Café Crème 4.20
Café Schmid Café Crème + 2 Truffes 7.00
Café Konfekt Café Crème + 2 Stk. Feinkonfekt 7.00

m i l c h m i s c h g e t r Ä n K e

Milchkaffee  4.20
Cappuccino 5.00
Cappuccino à la Heidi mit viel Milchschaum 5.50
Café Mélange 5.50
Latte Macchiato 5.50
Espresso Macchiato  4.50
Chai Latte 6.80

K a f f e e s  m i t  a r o m e n

Amaretto Coffee 6.80
Vanilla Cappuccino 6.80
Caramel Latte Macchiato 6.80
Hazelnut Latte Macchiato 6.80
Zimt Latte Macchiato 6.80
White Chocolate Latte Macchiato 6.80



K a f f i  m i t  s c h u s s

Kaffi Schmid Spezial Zwetschgen 9.50
Kaffi Fertig Kernobst 6.20
Kaffi Luz Kernobst, Kräuter, 
 Zwetschgen, Pflümli 6.20
Kaffi Luz Williams 9.50
Schümli Pflümli  9.50
Baileys Coffee 9.50
Irish Coffee 9.50
Amaretto Coffee 9.50

m i l c h g e t r Ä n K e

Kalte oder heisse Caotina  Original 4.50
Kalte oder heisse Ovomaltine 4.50
Kalte oder heisse Milch   4.20
Schoggi Mélange 5.50
Erdbeer Milk  5.00

Schoko Latte Schokoladensauce, Kaffee,  
 Milchschaum 6.80

f ü r  d i e  K l e i n e n

Babyccino warme Milch, Milschaum, 

 Schokoladenpulver 3.20

s o m m e r s p e z i a l

Dossen-Seeli-Kaffi  Rum, Caramelsirup,  2cl 
  Rahm 9.50
Café leche leche Kondensmilch, Kaffee,

 Milchschaum  6.80
Eiscooler Latte Macchiato  5.50
Eiscooler Caramel Latte Macchiato  6.80
Eiscoole White Chocolate   5.50



h a u s s p e z i a l i t Ä t  -  2 1  s o r t e n  o f f e n e r  t e e

Geniessen Sie eine vorzügliche Portion Tee
aus unserem Angebot im Laden.  8.50

t e e

Schwarztee Earl Grey, Darjeeling,  

 Indian Chai 4.20
Div. Kräutertees Pfefferminze, Kamille, 

 Fenchel, Eisenkraut, Lindenblüte 4.20
Früchtetee Hagebutten, Früchte,  

 Zitrone + Ingwer  4.20 

Retox Pamplemousse 4.20

t w i n i n g s  s p e c i a l  e d i t i o n  -  v e r g n ü g e n  f ü r  d i e  s i n n e

Grüntee, Rooibos Caramel, Mango + Ginger, Berry Blus 4.80



h e i s s e  g e t r Ä n K e

Glühwein Portion   7.80
Glühwein Tasse   5.50
Holdrio  Hagebuttentee mit Zwetschgen 4cl  6.20
Jägertee   6.20
Rumpunch  Darjeelingtee, Rum seperat 2cl  6.20

Apfel-, Orangen-, Waldbeer-,
oder Rumpunch alkoholfrei   4.20

f r u c h t s Ä f t e

Orangensaft frisch gepresst 2dl 5.80
Ananassaft  2dl 5.00
Tropical Orange  Ananas- und Oragensaft 
 mit Grenadinesirup 3dl  6.80
Cinderella Ananas-, Orangen- und   
 Zitronensaft mit Mineralwasser  3dl 6.80
Tomatensaft  2dl 5.00

s m o o t h i e s

Berry Passion Himbeere, Blaubeere, Banane 3dl 6.80

Strawberry Split Erdbeere, Banane, Papaya, 

 Kirsche 3dl 6.80

Mango Paradise  Mango, Passionsfrucht, 
 Ananas, Zitrone 3dl  6.80



K a l t e  g e t r Ä n K e

Adelbodner Mineral / Cristal   3dl 4.80
   5dl 6.00
   1l 9.00

Adelbodner Citro, Grapefruit, Orange 3dl  4.80

Coca Cola Original, Zero 3dl  4.80
Rivella  Rot, Blau 3dl  4.80
Schweppes Tonic, Bitter Lemon 2dl  4.80

Apfelsaft  3dl  4.80
Apfelschorle  3dl  4.80
Suure Moscht klarer Apfelwein, 4.0% 4.9dl  5.50

g e t r Ä n K e  i m  o f f e n a u s s c h a n K

Adelbodner Mineral  2dl  3.20

Sirup hausgemacht - Holunderblüten 2dl  3.50
  3dl  4.50 
 Himbeer 2dl  2.00
  3dl  3.00 

Hausgemachter Ice Tea  Hawaii-Coktail 2dl  3.50
  3dl  4.50
  5dl  5.50

Ice Tea mit Zitrone  2dl  3.20
  3dl  4.20
  5dl  5.20
Sommerbrise Holunderblütensirup, Mineral, 
 Minzeblätter und Eis 2dl  5.50



p r o s e c c o

Bacio della Luna Conegliano Valdobiaddene DOCG 1dl 9.00

w e i s s w e i n e

Weisswein gespritzt  süss oder sauer 2dl 6.20

offen  1dl  2dl 3dl 5dl

Pinot grigio  Italien 4.20 8.40 12.60 18.00
Johannisberg  VS 5.00 10.00 15.00 22.00
Aigle    VD  5.20 10.40 15.60 23.00

Flaschen  

Morges aoc  Chasselas   VD 7dl 34.00
Ollon Grange Volet  Chasselas   VD 7dl 37.00
Aigle les Murailles aoc  Chasselas   VD 7dl 39.00
Dézaley Clos des Abbayes aoc  Chasselas  VD 7dl 49.00
Yvorne aoc  Chasselas   VD 7.5dl 39.00
Ollon Blanc de Noir  Pinot Noir   VD 7.5dl 44.00
Blandice aoc  Valais Assemblage   VS 5dl 29.00
Epilogo  Sauvignon Blanc, Muscat  Spanien 7.5dl 32.00

r o s é

Oeil-de-Perdrix 1dl  2dl 3dl 5dl

 4.60 9.20 13.80 20.00



r o t w e i n e

offen 1dl  2dl 3dl 5dl

Primitivo del Salento  Italien 4.40 8.80 13.20 19.00
Dôle Varone Pinot  VS 4.80 9.60 14.40 21.00
Aigle Pinot Noir  VD 5.40 10.80 16.20 24.00

Flaschen

Salvagnin Fauvette  Assemblage  VD 7dl 31.00
Monseigneur  Pinot Noir  VD 7dl 46.00
Gamay  Chablais AOC  VD 7.5dl 36.00
Gamaret  Chablais AOC  VD 7.5dl 45.00
Dôle Valéria  VS 7.5dl 39.00
Cornalin  VS 7dl 55.00
Pilùna Primitivo Castello Monaci  Italien 7.5dl 35.00
Barbera Giulin  Italien 7.5dl 47.00

Gerne servieren wir Ihnen auch eine gute Flasche  
aus dem Weinregal im Laden:

Zapfengeld 25.00 

p o r t o  /  s h e r r y

Sandemann Porto   rot 4cl 9.00
Sandemann Sherry  rot 4cl 9.00



b i e r e

Gurten  Gold Spezial 3dl 5.00
Quöllfrisch  Naturtrüb 5dl 6.00
Brand Löscher  3dl 5.00
Köhler Bier  3dl 5.00
Zitronen-Panaché  3.3dl 5.50
Weizenbier  5dl 6.00
Leermond Bier alkoholfrei 3dl 5.00
Hoi Bier Mango, Ananas, Maracuja 3.3dl 5.80

a p é r i t i f s

Aperol gespritzt mit 1dl Prosecco 4cl 9.50
Sunnschein Rosso mit 1dl Orangensaft 4cl 9.50
Abendrot Kiwilikör, Mineralwasser 
 und Grenadinesirup 2cl  7.50
Appenzeller bitter 4cl 6.50
Campari Soda bitter 4cl 6.50
Cynar bitter 4cl 6.50
Jägermeister  4cl 6.50
Martini  weiss, rot 4cl 6.50
Suze  4cl 6.50
Ricard/Pernod 40% 4cl 6.50
Sanbitter alkoholfrei  5.00

s p i r i t u o s e n

Otto Lune 41% 2cl 8.50
Paesanella 37.5% 2cl 6.50
Kernobst-Branntwein 37.5% 2cl 6.00
Kirsch 37.5% 2cl 6.00
Kräuter 42% 2cl 5.00
Vieille Poire 40% 2cl 7.50
Vieille Prune 40% 2cl 7.50
Williams 37.5% 2cl 6.00



l i K ö r e

Amaretto Disaronno 28% 2cl 6.50
Baileys Cream Whisky 17% 4cl 7.00
Eiercognac 15% 4cl 7.00
Grand Marnier 40% 2cl 6.50
Irish Mist Whisky Liqueur 35% 2cl 6.50
Malibu 21% 4cl 7.00
Old Pulteney Whisky Liqueur 28% 2cl 6.50

c o g n a c

Rémy Martin  VSOP  40% 2cl 9.50

w h i s K y

Lassen Sie sich von unseren Spezialwhiskys im Whiskyregal über 
der Bar inspirieren.

r u m

Centenario, 20 years 40% 2cl 8.50
Diplomatico 40% 2cl 8.50
Plantation, 20 years 40% 2cl 8.50

Zwetschgen 37.5% 2cl 5.00
Calvados Morin 40% 2cl 8.50
Blackwood Vintage  Dry Gin    40% 4cl 8.50
Gordon’s Gin 37.5% 4cl 8.50
Botanist Gin 46% 4cl 10.00
 mit Tonic  46% 4cl 14.00
Moskovskaya 38% 4cl 8.50



Für den

hunger



f ü r  e i n e n  b e s o n d e r e n  v e r w ö h n m o m e n t

Wildstrubel Zmorge 

Orangensaft  1 dl

Kaffee, Cappuccino, Tee, Ovo oder Schoggi  2 Tassen

Mineralwasser  2 dl

Butter, Konfitüre, Joghourt
2 verschiedene Sorten Käse
geräuchter Speck, Rohschinken und Trockenfleisch
3-Minuten Ei
1 Frucht
1 Mini-Birnenwegge, 1 Linzertörtli oder 1 Teestückli
* Brotkörbchen 32.00
 



f r ü h s t ü c K

Frühstück sevieren wir bis 11.30 Uhr

Chli Lohner Zmorge 

Orangensaft  1 dl

Kaffee, Cappuccino, Tee, Ovo oder Schoggi  1 Tasse

2 Butter, 1 Konfitüre
* 1 Gipfeli, 1 Brötchen nach Wahl 11.00
 

Gross Lohner Zmorge 

Orangensaft  1 dl

Kaffee, Cappuccino, Tee, Ovo oder Schoggi  2 Tassen

Butter, Konfitüre, Joghourt
Vorderschinken, Käse
* Brotkörbchen 22.00

* Gipfeli und Kleinbrötchen solange Vorrat
 

Extras

Spiegeleier   pro Stück 3.50
3-Minuten-Eier  pro Stück 3.50
Gebratener Speck  5 Tranchen 4.80
Gebratene Rösti mit einem Spiegelei 11.50
geräuchter Speck, Rohschinken 
und Trockenfleisch  11.50

Fotzelschnitte mit Zimtzucker 5.00
1 Frucht aus der Früchteschale  2.00



s u p p e n

Rüebli-Orangen-Suppe mit Ingwer 9.00

Tomatencreme-Suppe 9.00 

Gulasch-Suppe 10.00

Rahmzuschlag 1.50

Bouillon nature 6.00

Bouillon mit Ei oder Flädli 7.50

Zu unseren Suppen geniessen Sie knuspriges,  
hausgemachtes Brot!

Diverse Kuchen, Sandwiches und Canapés  
finden Sie in der Vitrine im Laden.



K a l t e  s p e i s e n

Kalte Küche servieren wir von 11.30 - 17.30 Uhr,

Salat vom Buffet 100g 3.20
Zu unseren Salaten geniessen Sie hausgemachte französische Salatsauce.

Zvieriplättli*  
Adelbodner Hobelkäse, geräuchter Speck, Rohschinken,  
Trockenfleisch und knuspriges Brot, garniert mit süssen  
Früchten oder eingelegtem Gemüse.  25.50

Käseplättli*  
garniert mit Hobel-, Vogellisi- und Überraschungskäse.
Dazu servieren wir knuspriges Brot.  22.50

* Der Hobelkäse AOP 2016 wird auf der Alp Chratzchummi von der 

Familie Trachsel im Ausserschwand Adelboden hergestellt. Auch die 

Trockenwurst sowie der Vogellisikäse kommen aus dieser Produktion.



w a r m e  K ü c h e

Warme Küche servieren wir von 11.30 bis 14.00 Uhr.

Knuspriges Blätterteigpastetli 
mit hausgemachter Fleischfüllung 1 Stk. 12.80
 2 Stk. 15.80
 

mit hausgemachter Gemüsefüllung 1 Stk. 12.80
  2 Stk. 15.80

Käseschnitte *
Nature 18.50
mit Rohschinken und Röstzwiebeln 22.50
mit Gemüse 21.50
mit Vorderschinken und Birne (Williams) 21.50

*alle Käseschnitten auch als kleine Portion erhältlich -3.00

Fischknusperli nature 4 Stk.  8.50
 6 Stk. 11.50

Fischknusperli 
garniert mit Pommes frites 4 Stk.  13.50
 6 Stk. 16.50
 

Portion Pommes frites  
mit Ketchup, Mayonnaise oder 
hausgemachter Kräuterbutter klein 6.50
 gross 9.00



h o t  s a n d w i c h e s

Pouletsandwich 
Paniertes Pouletbrustschnitzel mit Currysauce  12.50

Ciabatta mit Wok-Gemüse  12.50

Knoblibrot 9.50

K i n d e r - t e l l e r

Schlumpfenteller 
Wienerli mit Pommes frites 9.50

Chicken Run  
Chicken Nuggets mit Pommes frites 9.50

Piratenteller  
Fischknusperli mit Pommes frites 9.50

Unter der Woche servieren wir jeweils  
einen gluschtigen Wochenhit.



d e s s e r t s

Diverse Kuchen, Patisserie und Torten  
finden Sie in der Vitrine im Laden.

Nicht verpassen dürfen Sie unsere  
exklusive Dessertkarte! 

Herkunftsdeklaration Fleisch: Poulet = Argentinien oder Brasilien*;   

Kalb, Schwein = Schweiz; Chicken Nuggets = Brasilien*;

Fischknusperli = aus Süsswasser Zucht, Vietnam

* Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, 

erzeugt worden sein.

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoler-

anzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf 

Anfrage gerne.

alle angegebenen Preise sind inkl. MWSt von 7.7 %


