
Unsere

KARTE



Jährlich landet ca. ein Drittel aller produzierten 
Lebensmittel im Abfall. Beim Brot ist es sogar 
über die Hälfte. 

Wir waren auf der Suche nach etwas ganz  
Speziellem. Gibt es eventuell die Möglichkeit 
eine Spirituose herzustellen? 

Daher stellten wir uns im Mai 2021 folgende Frage: 

Was kann man mit altem Brot  
produzieren? 

FOODWASTE IST UNCOOL
D A H E R  H A B E N  W I R  E I N E N  P L A N  C

Mit dieser Idee sind wir an die Firma Chamele-
on Liquids in Bern gelangt. Sandro Batoni war  
von der Idee begeistert und hat mit der Re-
cherche begonnen. Im Gegenzug haben wir 
fleissig Brot gesammelt und getrocknet.

Endlich konnte die erste Maische angesetzt 
werden. Nach dem anschliessenden Brennen 
durften wir das erste Destillat degustieren.  
Zu unserem Erstaunen konnte man das Brot 
und die Hefe im Gaumen wieder erkennen. 
Nun ging es um das Verfeinern der Spirituose.

E N T S T A N D E N  S I N D

Brot Spirituose
Das Ergebnis ist ein pures Trinkerlebnis  

mit Aromen von Steinobst und Vanille. 

Cold Brew Kaffee Likör
Als Basis für den Likör wird die Brot Spirituose  

verwendet. Diese wird anschliessend mit Cold Brew Kaffee  

verfeinert und in kleinen Chargen von Hand abgefüllt.

Brot zu retten ist nur ein Teil von Plan C.  
Um die Verschwendung von Lebensmittel  
zu minimieren, spenden wir 10 % des Gewinnes 
an foodwaste.ch.



Marc Schmid, Nadja Bieri und Team

Wir wünschen Ihnen beim Geniessen unserer Köstlichkeiten  
viel Freude und heissen Sie herzlich willkommen bei uns im  
Tea Room Schmid.

U N S E R  A N G E B O T

Upcycled Bread Coffee� 10.00
4cl Brot Spirituose, Zucker und Rahm

Upcycled Bread Coup� 15.00
Caramel-, Cafféeis und Plan C – 		  klein� 12.00 
Cold Brew Kaffee Likör mit Bread-Chips,  
Carameltopping und Rahm

Brot Spirituose	 40%	 2cl� 8.50

Cold Brew Kaffee Likör	 20%	 2cl� 7.50

Degustationsbrätli� 15.00
Brot Spirituose und Cold Brew Kaffee Likör



T R A D I T I O N E L L E  K A F F E E S

Ristretto� 4.50
Espresso� 4.50
Espresso Doppio� 6.20
Café Crème� 4.60
Café Truffes	 Café Crème + 2 Truffes� 7.20
Café Konfekt	 Café Crème + 2 Stk. Feinkonfekt� 7.20
Café Branchli	 Café Crème + 1 hausgemachtes � 7.20 

	 Branchli nach Wahl�

M I L C H M I S C H G E T R Ä N K E

Milchkaffee � 4.60
Cappuccino� 5.60
Cappuccino à la Heidi	 mit viel Milchschaum� 5.80
Café Mélange	 Café mit Rahm� 6.00
Latte Macchiato� 5.80
Espresso Macchiato	�  4.60
Chai Latte� 7.00

Für den

DURST

K A F F E E S  M I T  A R O M E N

Amaretto Coffee� 7.00
Vanilla Cappuccino� 7.00
Caramel Latte Macchiato� 7.00
Hazelnut Latte Macchiato� 7.00
Zimt Latte Macchiato� 7.00
White Chocolate Latte Macchiato� 7.00



K A F F I  M I T  S C H U S S

Kaffi Fertig	 Kernobst, Kräuter,	 4cl� 7.50
	 Zwetschgen, Pflümli

Kaffi Luz	 Kernobst, Kräuter,	 4cl� 7.50
	 Zwetschgen, Pflümli	

Kaffi Luz	 Williams	 4cl� 9.50

Kaffi Schmid Spezial	 Zwetschgen und Rahm	 4cl� 9.80
Schümli Pflümli		  4cl� 9.80
Baileys Coffee		  4cl� 9.80
Irish Coffee		  4cl� 9.80
Amaretto Coffee		  4cl� 9.80

M I L C H G E T R Ä N K E

Kalte oder heisse Caotina 	 Original	 � 4.80
Kalte oder heisse Ovomaltine		�   4.80
Kalte oder heisse Adelbodner Frischmilch		�   4.60
Schoggi Mélange	 heisse Caotina mit Rahm� 6.40

F Ü R  D I E  K L E I N E N

Piccoloccino	 warme Milch, Milchschaum,� 3.40 

	 Schokoladenpulver

Unser Kaffee besteht aus einer Mischung feinster Arabica- und  

Robustabohnen aus Südamerika und Indien. Durch die schonende 

Röstung entsteht ein harmonischer Kaffee, welcher mit einer feinen 

Note Karamell und Schokolade zu überzeugen weiss.

H A U S S P E Z I A L I T Ä T  -  2 1  S O R T E N  O F F E N E R  T E E

Geniessen Sie eine vorzügliche Portion Tee� 9.80
aus unserem Angebot im Laden.  
Bei uns wird der Teegenuss zelebriert serviert.

T E E

Schwarztee	 Earl Grey, Darjeeling� 4.60 

Div. Kräutertees	 Pfefferminze, Kamille,� 4.60 

	 Fenchel, Eisenkraut, Lindenblüte

Früchtetee	 Hagebutten, Früchte,� 4.60  

	 Zitrone + Ingwer 

Grüntee	 Twinings Special Edition� 4.80



H E I S S E  G E T R Ä N K E

Glühwein Tasse	 	 � 6.20
Glühwein Portion	 	 � 7.80
Holdrio 	 Hagebuttentee mit Zwetschgen	 4cl � 6.20
Jägertee		�   6.20
Rumpunch 	 Darjeelingtee, Rum separat	 2cl � 6.20

Apfel-, Orangen- oder Waldbeerpunch	  � 4.60

F R U C H T S Ä F T E

Orangensaft	 frisch gepresst	 2dl� 6.00
Ananassaft		  2dl� 5.00
Tomatensaft		  2dl� 5.00

S M O O T H I E S

Unsere Mitarbeitenden geben Ihnen gerne		  3dl� 7.80
Auskunft über die aktuelle Auswahl an Smoothies

K A L T E  G E T R Ä N K E

Adelbodner Mineral / Cristal			   3dl� 5.00
			   5dl� 6.20
			   1l� 9.00

Adelbodner	 Citro, Grapefruit, Orange	 3dl � 5.00

Coca Cola	 Original, Zero	 3dl � 5.00
Rivella 	 Rot, Blau	 3dl � 5.00
Schweppes	 Tonic, Bitter Lemon	 2dl � 5.00

Apfelsaft		  3dl � 5.00
Apfelschorle		  3dl � 5.00
Suure Moscht	 klarer Apfelwein, 4.0%	 4.9dl � 6.80

G E T R Ä N K E  I M  O F F E N A U S S C H A N K

Adelbodner Mineral		  2dl � 3.50

Sirup	 hausgemacht - Holunderblüten	 2dl � 3.80
		  3dl � 4.80 
	 Himbeer	 2dl � 2.00
		  3dl � 3.00 

Hausgemachter Ice Tea 	 Hawaii-Cocktail	 2dl � 3.80
		  3dl � 4.80
		  5dl � 5.80



R O T W E I N E

offen	 1dl 	 2dl	 3dl� 5dl

Primitivo del Salento 	Italien	 4.90	 9.80	 14.70� 21.50
Aigle 	 VD	 5.70	 11.40	 17.10� 25.30

Flaschenweine
Lassen Sie sich von unserer Weinauswahl im Laden inspirieren.  
Der angeschriebene Preis plus 25.00 Fr. ergibt den Verkaufspreis  
im Tea Room.

B I E R E

Bärg Bier 	 hiesigs, naturtrüb hell	 4.8%	 3.3dl� 6.80
Quöllfrisch 	 Lagerbier naturtrüb	 4.8%	 5dl� 6.60
Brand Löscher	 Lagerbier	 4.8%	 3.3dl� 5.90
Zitronen-Panaché	Lagerbier naturtrüb	 2.5%	 3.3dl� 5.70
Weizenbier	 naturtrüb	 5.2%	 5dl� 6.60
Leermond Bier	 alkoholfrei		  3.3dl� 5.50

P R O S E C C O

Bacio della Luna Conegliano Valdobbiaddene DOCG	 1dl� 9.00

W E I S S W E I N E

Weisswein gespritzt		 süss oder sauer	 2dl� 6.90

offen		  1dl 	 2dl	 3dl� 5dl

Pinot grigio 	 Italien	 4.90	 9.80	 14.70� 21.50
Johannisberg 	 VS	 5.40	 10.80	 16.20� 23.80
Aigle   	 VD 	 5.50	 11.00	 16.50� 24.30

Flaschenweine		

Lassen Sie sich von unserer Weinauswahl im Laden inspirieren.  
Der angeschriebene Preis plus 25.00 Fr. ergibt den Verkaufspreis  
im Tea Room.

R O S É

Oeil-de-Perdrix	 1dl 	 2dl	 3dl� 5dl

	 4.90	 9.80	 14.70� 21.50



R U M  U N D  W H I S K Y

Lassen Sie sich von unseren Spezialrums und Spezialwhiskys  
im Regal über der Bar inspirieren.

Interessieren Sie sich für edle Spirituosen?  
Dann sind Sie bei uns genau richtig.
Buchen Sie für sich und Ihre Freunde ein individuelles Tasting 
und lassen Sie sich die erstklassigen Destillate von Marc Schmid 
näher bringen.

Zusammen mit hausgemachter Schokolade oder anderen Dessert- 
kreationen lassen die edlen Tropfen jedes Herz höher schlagen.

Für weitere Informationen wenden Sie sich bitte  

an unsere Mitarbeitenden.

A P É R I T I F S

Aperol Spritz	 mit 1dl Prosecco   11%	 4cl� 9.50
Campari*	 bitter   23%	 4cl� 6.70
Cynar*	 bitter 16.5%	 4cl� 6.70
Martini 	 weiss, rot   15%	 4cl� 6.70
Sanbitter	 alkoholfrei     .	�  5.20

*zusätzlich mit Mineralwasser oder Orangensaft� +2.50

S P I R I T U O S E N

Otto Lune	 41%	 2cl� 8.50
Calvados Morin		  40%	 2cl� 8.50

L I K Ö R E

Amaretto Disaronno	 28%	 2cl� 6.70
Appenzeller	 bitter   19%	 4cl� 7.50
Baileys Cream Whisky	 17%	 4cl� 7.50

G I N

Brockmans Gin 	 mit Fever-Tree Tonic   40%	 4cl� 14.00
Blackwoods Gin 	 mit Fever-Tree Tonic   40%	 4cl� 14.00

C O G N A C

Rémy Martin 	 VSOP   40%	 2cl� 9.50 



Für den

HUNGER

F Ü R  E I N E N  B E S O N D E R E N  V E R W Ö H N M O M E N T

Frühstück sevieren wir bis 11.30 Uhr.

Wildstrubel Zmorge� 33.00
Orangensaft		  1dl

Kaffee, Cappuccino, Tee, Ovo oder Schoggi		  2 Tassen

Mineralwasser		  2dl

Butter, Konfitüre, Joghurt
2 verschiedene Sorten Käse
geräuchter Speck, Rohschinken und Trockenfleisch
3-Minuten-Ei
1 Frucht
1 Mini-Birnenwegge, 1 Linzertörtli oder 1 Teestückli
Brotkörbchen*

Für 2 Personen zum Teilen� 39.00
zusätzlich 1 dl Orangensaft, 1 Gipfeli und Gedeck�

Wir wünschen Ihnen einen wunderbaren Start in den Tag.

Symbolbild



F R Ü H S T Ü C K

Chli Lohner Zmorge� 11.00
Orangensaft		  1dl

Kaffee, Cappuccino, Tee, Ovo oder Schoggi		  1 Tasse

2 Butter, 1 Konfitüre
1 Gipfeli, 1 Brötchen nach Wahl*�

Gross Lohner Zmorge� 22.00
Orangensaft		  1dl

Kaffee, Cappuccino, Tee, Ovo oder Schoggi		  2 Tassen

Butter, Konfitüre, Joghurt
Vorderschinken, Käse
Brotkörbchen*�

* Gipfeli und Kleinbrötchen solange Vorrat
�

Extras
Spiegeleier 		  pro Stück� 4.50
3-Minuten-Eier		  pro Stück� 4.50
Gebratener Speck		 5 Tranchen� 5.50

Waffel	 mit Staubzucker� 6.00

Sie haben einen besonderen Wunsch, dann lassen Sie es uns wissen. 

D E S S E R T S

In unserer Vitrine finden Sie  
diverse feinste Kuchen, Patisserie  

und Tortenstücke.  

Oder darf es etwas Süsses von  
unserer Dessertkarte sein? 

alle angegebenen Preise sind inkl. MWST von 7.7%




